
Duplessis

Vin gourmand élevé sous bois à la robe 
grenat, profonde et brillante.

Bien équilibré, riche et complexe, 
finement boisé avec des notes de fruits 
noirs et de tanins ronds et soyeux.

Idéal pour accompagner les viandes 
rouges, les gibiers, les fromages affinés 
et les desserts chocolatés.

Conservation : de 5 à 15 ans.
Les grands millésimes se conserveront 
très bien plus de 20 ans.
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