
Vin élégant, souple et agréable à la robe 
rubis foncé, aux notes de fruits rouges.
Idéal pour accompagner les viandes 
blanches, les volailles et les fromages 
frais.
L’assemblage regroupe 2 cépages : le 
merlotà 80 % et le cabernet sauvignon à 
20 %.
La production moyenne est de 25000 
cols.
Conservation : de 2 à 5 ans.
Selon les millésimes, la conservation de 
ce vin pourra dépasser 10 ans
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